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Lucrătorii șantierului de construcții au nevoie de toaletă și de spălare adecvate, un loc unde să se 
încălzească și să mănânce hrana lor și undeva pentru a stoca haine. Facilitățile bune pot avea un 
beneficiu pozitiv asupra sănătății și bunăstării și pot ajutor prevenirea dermatitei și alte probleme 
legate de sănătate de construcții. 
 
Cerințe privind bunăstarea ar trebui să fie păstrate curate, în mod corespunzător aprins, ventilate după 
este necesar și păstrate în stare bună de reparații. Facilitățile de spălare trebuie să includă: o sursă de 
apă caldă sau caldă, săpun sau alte lichide de curățare, mijloace de uscare, facilități separate pentru 
bărbați și femei și/sau facilități care pot fi utilizate de către o persoană la un moment dat și încuieri din 
interior. Dușurile pot fi de a oferi pe unele site-uri. Spuneți-i superiorului dumneavoastră dacă sunteți 
conștient de faptul că oricare dintre facilitățile de asistență socială este în mod deliberat deteriorat sau 
abuzat intenționat. Angajații sunt la fel de responsabili ca angajatorii pentru menținerea Facilități sociale 
într-o condiție rezonabilă. Lăsați-le așa ați dori să le găsiți-nu abuzați de ele.  

Trebuie să existe o aprovizionare de băut Apă. Wposibil, Acest Trebuie să fie furnizate direct de la rețea, sau 

sticle/rezervoare de apă. Apa potabilă trebuie să fie furnizată sau puse la dispoziție în locuri ușor accesibile și 

adecvate. Cupe sunt necesare excepția cazului în care livrarea este într-un jet de la care oamenii pot bea cu ușurință. 

Vestiare și dulapuri 
Vestiare sunt necesare în cazul în care lucrătorii trebuie să purta îmbrăcăminte specială în scopul muncii 
lor și nu poate fi de așteptat să se schimbe în altă parte. Camerele trebuie să fie prevăzute cu scaune, 
mijloace de uscare și păstrarea hainelor și a efectelor personale sigure. 
 
Facilitati pentru odihna 
Sunt necesare camere de odihnă sau zone de odihnă, dotate cu mese și scaune (cu spatele) Suficiente 
pentru numărul de persoane susceptibile de a le utiliza în orice moment. Ar trebui să existe aranjamente 
pentru ca mesele să fie pregătite și consumate, plus mijloace pentru apa clocotită. În vreme rece, ar 
trebui să se prevadă încălzirea. 
 
Fumat 

• Fumatul în locuri de muncă închise și în mod substanțial închise este acum interzis de 
legislația diferite în Anglia și Țara Galilor, Scoția și Irlanda de Nord. 

• Actul de fumat în spații fără fum este o infracțiune 
• Actul de permiterea fumatului în spații fără fum este asemenea, o infracțiune 
• Vehiculele care sunt utilizate de mai mult de o persoană trebuie să fie fără fum 
• Spațiile libere de fum trebuie să aibă un semn oficial de fumat, cu textul aprobat afișat la 

fiecare intrare. 
 
Pe clădiri mari sau șantiere de construcții, o cameră de prim ajutor, cu personal adecvat  
și echipate, ar trebui să fie furnizate.  
 
Siguranța alimentară 
Legislația privind siguranța alimentară se aplică numai în situațiile în care se prepară alimente sau  
manipulate, pentru a fi consumate de către alții. Noțiuni de igienă alimentară greșit, poate avea 
grave  
Implicaţiile.  
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• Unele site-uri mai mari pot oferi alimente calde și reci, ca parte a provizioanelor de 
bunăstare. 

• Alimentele trebuie manipulate și depozitate în condiții igienice. 
 
 
 
 
 
 

• Oricine se va antrena trebuie instruit și respectat. proceduri de igienă bune. Trebuie să se 
afișeze certificatele de formare a personalului în igiena și manipularea alimentelor. 

• În cazul în care Cookers/cuptoare cu microunde sunt prevăzute pentru utilizarea site-ului, 
asigurați-vă că sunt menținute într-o condiție rezonabilă și curată, și să asigure toate produsele 
alimentare este bine gătite.  

• Angajații din sălile de mâncare nu trebuie să fumeze 
• Aruncați orice deșeuri alimentare în condiții de siguranță-nu încurajează șobolani sau 

paraziți. 
• Spălați-vă întotdeauna pe mâini înainte de a mânca/bea și de a folosi toaleta. 
• Agenți de a mânca în Canteen numai și/sau zonele de alimentație desemnate 

specificate de contractantul principal. Nici o alimentație permisă în zonele 
de lucru. Întotdeauna asigurați-vă că mâinile sunt curate înainte de manipularea 

alimentelor, mananca si fumat. 
 
 
Întrebares: Ce facilități de schimbare sunt disponibile pe acest site? 
  Care sunt responsabilitățile dumneavoastră față de facilitățile sociale? 

Ce ai face dacă ai vedea o toaletă blocată sau vandalizată? 
 
 

 


